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Seminarprogramm Friihjahr 2012
Siid-Italien und seine Trouvaillen

freie DEGUSTATION: Unkostenbeitrag pro Person Fr. 10.- Er wird bei Kauf ab Fr. 100.- angerechnet.

Keine andere Region verfiigt iiber ein so umfangreiches Rebsorten-Spekturm wie Siid-Italien. Obwohl Siiditalien viele Supermarktweine
produziert, findet man dank jungen Winzern Weine, die international aufhorchen lassen! Rund 14 Weine aus Apulien, Sizilien und Sar-
dinien stehen offen. Weine mit Kraft und Frucht, aber auch von Eleganz. Entdecken Sie an dieser Degustation die ,Warme Siid-1taliens®.

Samstag, 25. Februar 2012 von 11 -17 Uhr Rum- und Whisky—Neuheiten

freie DEGUSTATION: Unkostenbeitrag pro Person Fr. 10.- Er wird bei Kauf ab Fr. 100.- angerechnet.

Von Fass zu Fass! Erleben Sie Rum und Whiskys, die viele Jahre in Fissern gelagert wurden. Neuheiten, die ein Geschmacksspektrum
von weich und fruchtig bis hin zu Rauch und Specknoten hervorbringen. Wir prasentieren Thnen Rum und Whiskys mit einem eigenen
individuellen Charakter. Abfiillungen von Adelphi, Gordon MacPhail, Signatory uvm.

Freitag bis Sonntag, 2. - 4. Mérz 2012 Die neuen Spanier bei Delta Mobel

freie DEGUSTATION bei Delta Moébel in Haag anlésslich der Friihjahrs-Hausmesse 2012

Spritzig oder feurig: Spaniens Weinbau hat sich in den letzten Jahrzehnten hervorragend entwickelt. Qualitdt statt Quantitdt haben
Einzug gehalten. Von Andalusien bis Utiel-Requena zeigen wir Thnen Weiss- und Rotweine; ob Sherry, Rueda, Albarino bis zu Ribera
del Duero, Rioja, Priorat und Toro. Rund 20 verschiedene Weine stehen zur Degustation bereit.

Dl e e PR e e Rl Grappa - die Spirituose aus ltalien

SEMINAR: Kosten pro Person Fr. 75.-

Wir vermitteln Wissen {iber die Sorten, Aromen, Brenn- und Ausbaumethoden. Sie degustieren und vergleichen rund 12 verschiedene
Grappe von berithmten Destillateuren wie Berta, Marolo, Marzadro, Mazzetti, Jacopo Poli, Sibona, Nonino usw. Das Seminar eignet sich
flir Einsteiger und Liebhaber und es braucht keine Vorkenntnisse. Kostenbeitrag inklusiv Unterlagen und kleiner Imbiss.

Samstag, 24. Mirz 2012 von 11 -17 Uhr Genuss im Friithling

freie DEGUSTATION: Unkostenbeitrag pro Person Fr. 10.- Er wird bei Kauf ab Fr. 100.- angerechnet.

Sie mogen die Roten lieber als die Weissen? Da verpassen Sie was! Es gibt eine unglaubliche Vielzahl an grossartigen Weissweinen, die
Sie kennen sollten. Frisch, nussig bis wiirzig - leicht oder vollmundig, blumig, fruchtig oder aromatisch - eine enorme Auswahl. Diese
passen gut zur Spargel, zu Fischgerichten, Aperitif bis zu wiirzig-scharfen Gerichten. Lassen Sie sich {iberraschen.

Whisky - vom Blend bis Blockbuster

SEMINAR: Kosten pro Person Fr. 75.-

Whisky ist ein besonderer Genuss: Abwechslungsreich, tiefgriindig und vielschichtig. Wir vermitteln viel Wissen tiber Whisky und deren
Brennmethoden sowie viele Eindriicke {iber Schottland. Sie degustieren und vergleichen rund 12 Whiskys von Blend bis Single Malt. Fiir
Einsteiger und Liebhaber geeignet; es braucht keine Vorkenntnisse. Kostenbeitrag inklusiv Unterlagen und kleiner Imbiss.

Samstag, 28. April 2012 von 11 -17 Uhr Hermitage, Chateauneuf & Co

freie DEGUSTATION: Unkostenbeitrag pro Person Fr. 10.- Er wird bei Kauf ab Fr. 100.- angerechnet.

Entdecken Sie die grossen Rotweine des franzdsischen Rhonetals von der Cote Rétie im Norden bis zum Mont Ventoux im Siiden.
Nirgendwo sonst erreichen Syrah- und Grenacheweine eine vergleichbare Finesse und Komplexitdt. Das sind Weine, die im Durchschnitt
weltweit zu den Besten gehoren. Wir zeigen Thnen sagenhafte Jahrgénge sowie gereifte Gewachse zum Vergleichen.

Samstag, 5. Mai 2012 von 11 -17 Uhr Bordeaux Weinfestival

Das grosste Anbaugebiet in Frankreich fiir Qualitidtsweine ist Bordeaux. Teure Weine? Stimmt nicht! Hier wird ein breites Spektrum
von Weinen gekeltert, die ein sehr gutes Preis-/Leistungsverhiltnis zeigen. Die zu finden ist nicht einfach. Aber wir zeigen Thnen genau
diese! Lassen Sie sich tiberraschen bei den rund 20 verschiedenen Weiss- und Rotweinen aus den hochgelobten Jahren 2005 und 2009.
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